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Tweede graad  

 

 
 

 
OWti3 Gebeurtenissen uit het eigen leven en uit de geschiedenis 

verkennen en in de tijd situeren  

• 2.5-12j   Belangstelling tonen voor het verleden, heden en de toekomst, 
hier en elders 

 
OWti5 Ervaren, onderzoeken, vaststellen en uitdrukken hoe de 

werkelijkheid verandert en de kennis erover evolueert in de tijd  

• 7-12j   Onderzoeken van de voorgeschiedenis en de evolutie van 
elementen uit de natuur en van hedendaagse gebeurtenissen, objecten en 
fenomenen zoals fossielen, vrije tijd, speelgoed, communicatie,  
samenlevingsvormen , werken, wonen, feesten … 

 
OWna3 Ervaren, onderzoeken, vaststellen en uitdrukken hoe mensen 

voor hun levensbehoeften sterk afhankelijk zijn van de natuur 

• 7-12j   Onderzoeken en illustreren hoe de mens afhankelijk is van  
grondstoffen  uit de natuur 

 
MZkm1 Zelfredzaam zijn in het uitvoeren van manipulatieve handelingen 

in verschillende situaties; deze handelingen nauwkeurig, 
gedoseerd en ontspannen uitvoeren 

 
Verloop :  

Iedere dag boterhammen in de brooddoos. Vanzelfsprekend, toch? Mis! Tijdens deze route ontdekt 
je klas dat het vroeger anders was. 
 
Het brood lag niet bij de bakker, je moest er zelf voor aan de slag: zaaien, dorsen, malen, … Een 
hele weg van graan tot brood, van het veld via de molen tot in de oven bij ‘Egt. The Slow Bakery’. Je 
klas volgt het hele proces, vanop de eerste rij. 
 
Atelier: Zelf de handen vuilmaken? Kinderen doen niets liever! Als echte vakmannen 
experimenteren ze met de gekste ingrediënten, kneden alles tot een mooie bol en hup, de oven in. 
Hun versgebakken broodje gaat lekker mee naar huis. Smullen maar! 
 
 


